TR LIEBLINGE

Dein Hessen-Gefuhl fur Zuhause

WINZER GLUHWEIN (iira7assen)

Zutaten

¢ 1 Flasche guten Rot- oder Weilwein
¢ 1Bio-Orange

e 2 Zimtstangen

e 6 Gewurznelken

e 4 Sternanis

¢ 3 Kapseln Kardamom

e 2 EL Rohrzucker

e 2 EL Honig

Zubereitung

Kardamomkapseln andriicken und mit Gewtiirznelken, Sternanis, Zimt und Zucker in
einen Topf geben. Schale der Orange abreiben und in den Topf geben. Orange
auspressen und den Saft zu den restlichen Zutaten in den Topf giel3en.

Alle Zutaten mit Wein Uibergieffen und langsam erwarmen. Der Gluhwein darf nicht
kochen! Gluhwein mit geschlossenem Deckel etwa 1- 2 Stunden bei geringer

Hitzezufuhr ziehen lassen.

HeiRen Gluhwein durch ein feines Sieb gieRen, in Tassen fullen und genieflen.
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